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PLATO PRINCIPAL A ELEGIR

Del Mar

Tsipoura Saganaki Garides
Dorada asada al carb6n acompanada con Cazuela de langostinos en salsa roja con
tomate y cebollas queso feta y cebollino

Carne

Mousaka Kebab me Fistiki Souvlaki Kotopoulo
Capas de berenjena, patatay ~ Brocheta de carne picada  Brochetas de pollo marinadas
carne picada, gratinada con de cordero y ternera con en mostaza y especias con
bechamel pistachos acompanada con  patatas fritas y salsa de yogur
mantequilla derretida con
especias y salsa de yogur

Vegetarianos

Exhohiké Laxanika Imam Baildi
Hojaldre griego relleno de verduras, pinones y  Berenjena rellena de cebollas caramelizadas y
queso con salsa pesto especias, gratinada con feta

FRUTAS

Mezcla de frutas de temporada

Se incluyen en el menu

Vino de casa (75cl) o 2 cerveza (lasagra) o ouzo (35cl)
agua y/o agua con gas
pan de pita

50€ por PERSONA
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